SoulSpice Bio Gewiirz Green Umami

Der Begriff Umami statt aus dem japanischen und beschreibt neben sii, sauer, bitter und salzig die flinfte Geschmacksrichtung, die so viel
wie wiirzig oder wohlschmeckend bedeutet. Die Gewlirzmischung Green Umami steigert unsere Geschmackswahrnehmung auf ganz
natirrliche Weise mit Schabzigerklee und Hanf.

Im Gegensatz zur Lebensmittelindustrie, die diesen Effekt haufig mit Geschmacksverstarkern und Glutamaten erzielt, zaubert der Veggie-
Koch Pascal Haag mit Hanfsamen, Muskatnuss und aromatischen Krautern eine nattrliche Alternative. Green Umami wird auf ihrem Gemise
Wunder wirken weil es dessen Eigengeschmack verstérkt. Es passt daher wunderbar zu Kartoffeln mit Frischkdse oder in Quarksaucen als
Begleitung zu ihrem Gemdtse.

Zum Produkt

Nahrwertangaben zum Produkt "SoulSpice Bio Gewlirz Green Umami"

Allergene
glutenhaltiges Getreide Nein
Hiihnerei Nein
Erdnisse Nein
Milch Nein
Sellerie Nein
Sesamsamen Nein
Lupine Nein
Krebstiere Nein
Fisch Nein
Soja Nein
Schalenfriichte Nein
Senf Nein
Schwefeldioxid und Sulfit Nein
Weichtiere Nein

Zutaten: Hanfsamen*, Schnittlauch*, Petersilie*, Zwiebel*, Meersalz, Paprika*, Kokosbliitenzucker*, Schabzigerklee*, Pfeffer*, Kiimmel*,
M#Ehe}ufe(n) Bio
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